
Manzo: 4 KG Pacco  Manzo: 8 KG Pacco 

             

Contenuto Pezzi Peso ca.  Contenuto Pezzi Peso ca. 

Entrecôte 1 Pz 500  Entrecôte 2 Pzi 1000 

Bistecca à la Minute 2 Pzi 500  Bistecca à la Minute 2 Pacchetti a 2 Pzi 1000 

Arrosto 1 Pz 1000  Arrosto 2 Pzi 2000 

Lesso 1 Pz 500  Lesso 2 Pzi 1000 

Sminuzzato 1 Pacchetto 500  Sminuzzato 2 Pacchetti 1000 

Spezzatino 1 Pacchetto 500  Spezzatino 2 Pacchetti 1000 

Macinato 1 Pacchetto 500  Macinata 2 Pacchetti 1000 

Totale contenuto di pacchetti ca.  4000  Totale contenuto di pacchetti ca.  8000 

Si prega di notare che ogni animale è individuale. La composizione e le dimensioni delle singole confezioni possono quindi variare. 

 
Volentieri comando: ⃝ ___  Pacco di 4 Kg a CHF 250.00              ⃝ ___  Pacco da 8 Kg a CHF 475.00 
 

Rind: 4 KG Paket   Rind: 8 KG Paket 

             

Inhalt Stücke Gewicht ca.  Inhalt Stücke 
Gewicht 
ca. 

Entrecôte 2 Stück 500  Entrecôte 2 Pack à 2 Stück 1000 

Plätzli à la Minute 2 Stück 500  Plätzli à la Minute 2 Pack à 2 Stück 1000 

Braten 1 Stück 1000  Braten 2 Stück 2000 

Siedfleisch 1 Stück 500  Siedfleisch 2 Stück 1000 

Geschnetzeltes  1 Pack 500  Geschnetzeltes  2 Pack 1000 

Voressen 1 Pack 500  Voressen 2 Pack 1000 

Hackfleisch  1 Pack 500  Hackfleisch  2 Pack 1000 

das Paket beinthaltet ca.    4000  Das Paket beinhaltet ca.   8000 

Bitte beachte, dass jedes Tier individuell ist. Die Zusammensetzung und Grössen der einzelnen Pakete können deshalb abweichen. 

 

Gerne bestelle ich: ⃝ ___  4 Kg Paket à CHF 250.00     ⃝ ___  8 Kg Paket à CHF 475.00 
 

 

 

 

 

 

 

 

Nome / Vorname:         

Cognome / Nachname:     

Indirizzo / Adresse:         

CAP / Luogo / PLZ / Ort:         

Telefono / Telefon:         

E-Mail:         

 
   

 

 

 

    

Data / Datum:     Firma / Unterschrift   



 

 
 

Ordinazione pacchetti di carne alpina bio / Bio Fleischpaket Bestellung 

Winter-Schmaus 2025 

Incrocio razza / Kreuzung Rasse: Wagyu & Hinterwälder 

 

Lasciatevi incantare dai nostri pacchi di manzo e godetevi pezzi succosi e teneri dalla consistenza 
fantastica: l'ideale per un trattamento indimenticabile. 

  
Le nostre confezioni sono disponibili in due formati: 4 kg o 8 kg. e contengono diversi prodotti provenienti 
dall’incrocio delle razze pregiate Wagyu e Hinterwälder che, grazie alla loro unicità, influiscono 
direttamente su tenerezza, consistenza e qualità. 
La nostra carne eccezionale è allevata nella nostra fattoria biologica sostenibile, Munt la Reita. I nostri 
animali godono di un'alimentazione naturale a base di erba e di un allevamento amorevole. Questo si 
traduce in tagli di carne dalla maturazione ottimale - un po' di tutto. 
Attribuiamo grande importanza alla sostenibilità e vogliamo essere in grado di offrire solo il meglio. La carne 
viene frollata con l'osso per circa quattro settimane, il che garantisce una qualità imbattibile. Con l'aiuto 
dei nostri macellai tradizionali ticinesi e grigionesi, la carne viene tagliata, porzionata, messa sottovuoto e 
direttamente confezionata e spedita. 

La spedizione della carne fresca avverrà con la Posta verso la fine di novembre 2025 

Grazie per l’ordine e buon Appetito! 

 

Lass dich von unseren Rindfleisch-Pakete verzaubern und genieße saftige, zarte Stücke mit einer 
fantastischen Textur – ideal für einen unvergesslichen Genuss. 

  
Unsere Pakete sind in zwei Größen erhältlich: 4 kg oder 8 kg. und enthalten verschiedene Produkte aus der 
Kreuzung von den exquisiten Rassen des Wagyu und Hinterwälder, welche aufgrund ihrer Einzigartigkeit, 
einen direkten Einfluss auf Zartheit, Konsistenz und Qualität haben. 
Unser außergewöhnliches Fleisch wird auf unserem nachhaltigen Bio-Hof Munt la Reita gezüchtet. Unsere 
Tiere genießen eine natürliche, grasbasierte Fütterung und eine liebevolle Haltung. Dadurch entstehen 
optimal gereifte Fleischstücke - von allem etwas. 
Wir legen grossen Wert auf Nachhaltigkeit und möchten nur das Beste anbieten können. Das Fleisch reift 
für etwa vier Wochen am Knochen, was eine unschlagbare Qualität garantiert. Mithilfe unseren 
traditionellen Tessiner und Bündner Metzgern wird das Fleisch geschnitten, portioniert, vakuumiert und 
direkt verpackt und versendet. 

Die Pakete mit dem frischen Fleisch werden mit der Post Ende November 2025 verschickt.  

Vielen Dank für Ihre Bestellung und «en guete»! 

 


